
 
 
 
Axfoods riktlinjer avseende donering av varor till sociala organisationer  
 
Inom Axfood arbetar vi dagligen med att minimera svinnet i våra butiker. Allt ifrån att optimera 
beställningarna, placera varorna efter principen ”först in först ut”, till att sänka priset på varor som riskerar 
att inte säljas innan utgådatum. Allt enligt respektive kedjas koncepthandbok. 
 
Men ibland blir det ändå varor över, även efter att butiken har satt ner priset. Axfoods butiker har 
möjlighet att skänka livsmedel som är ätbara, men inte säljbara, till sociala organisationer istället för att 
kasta dem. Använd sunt förnuft vid bedömning av varor som kan doneras, kontrollera tex synligt mögel, 
dålig doft eller missfärgning. Butiken är alltid ansvarig för att svinnvarorna är tjänliga och ok att doneras. 
 
 
1. Bortplock av varor i avdelningen/datumhantering 
Alla varor ska plockas bort enligt ordinarie datumrutiner. Det är viktigt att frysta och kylda svinnvaror 
hanteras med beaktande av kylkedjan. Efter att svinnvarorna plockas från hyllan i butiken ska de direkt 
föras till avsedd plats i kyl eller frys på lagret. 
 
2. Registrering av varor och spårbarhet 
Svinnvarorna ska registreras i handdatorn, använd svinnorsakskod ”välgörenhet”.  
 
För att tillgodose regelverk avseende b.la spårbarhet så ska den mottagande organisationen få del av 
Axfoods produktlarm för varor som lämnats ut till berörd organisation.  Den givande butiken bör tillse att 
det finns en mailadress dit aktuella produktlarm i förekommande fall kan vidareförmedlas av butiken.  
Alternativt kan efter uppgörelse med hämtande organisation, information delges via anslag på 
överenskommen plats vid tillfället för avhämtning av varor. 
 
3. Lagring av varor som ska doneras 
Efter det att svinnvarorna registrerats i handdatorn ska de förvaras i avsedda backar på en eller flera 
markerade lagerplatser, med erforderlig temperatur för varorna: 

• Kylvaror - Måste förvaras i kylt lagerrum.  
• Fryst - Måste förvaras i fryst lagerrum.  
• Kolonial - Varor som inte behöver kylas eller frysas kan förvaras utanför kylt område.  

 
4. Infrysning av färskvaror  
Frys inte in produktermed sista förbrukningsdag, tex köttfärs. 
Vid infrysning av färskvaror med bäst före dag ska varan hanteras och märkas enligt följande riktlinjer. 
Infrysning ska ske senast samma dag som bäst före datumet. 
 
Märk varan som ska frysas in enligt nedan: 

• Infrysningsdatum.  
• ”Djupfryst”  
• "Bör inte frysas efter upptining"  
• ”Livsmedlet bör tillagas omedelbart efter upptining”. 
• ”Kan förvaras fryst i max 4 veckor efter infrysningsdag”. 

 
5. Mottagaren hämtar varorna 

• Mottagande organisation ska hämta vid överenskommen plats. 
• Stickprov avseende temperatur genomförs av butikspersonal när varorna lämnar butiken. 

Temperaturen ska dokumenteras.  
 



 
 
 
 
 
Nedanstående varor kan doneras enligt nedan: 
 

• Varor märkta med Bäst-före 
En vara som har passerat, eller snart ska passera, bäst-före och som inte längre går att sälja i 
butiken kan doneras om den fortfarande tjänlig.  
Varan måste ha förvarats rätt och kylkedjan får inte ha brutits.  
 

• Kross och trasiga förpackningar 
Livsmedel med trasiga förpackningar får doneras om varan är tjänlig. 

 
• Riktlinjer avseende sista dag för donation 

 
Kategori Doneras senast 
Frukt och grönt:  Allt som går att äta. 
Butiksbakat bröd (Se bil 1) Senast dagen efter bakdag 
Förpackat mat- och fikabröd:  Senast dagen efter bäst före-datum 
Ägg, not 1):  senast åtta dagar före bäst före-datum 
Mejeriprodukter:  senast dagen efter bäst före-datum 
Diverse djupfryst:  senast dagen efter bäst före-datum 
Vakuumförpackat kött:  senast dagen efter bäst före-datum 
Konserver:  senast dagen efter bäst före-datum 
Chark:  Samma dag som bäst före-datum 
Färskt kött:  samma dag som bäst före-datum 
Förpackad kall mat (gäller ej butikspackat):  samma dag bäst före-datum 
Torra livsmedel/kolonial (pasta, müsli mm):  Senast 30 dagar efter bäst före-datum 
Hygienartiklar:  Senast 30 dagar efter bäst före-datum 

 
Not 1) Ägg får inte saluhållas senare än sju dagar före bäst före-dagen. 
 
Nedanstående varor ska INTE doneras: 
 
Vissa livsmedel är känsligare än andra av olika skäl. Vi skänker därför aldrig: 
 

• Varor med sista förbrukningsdag 
Sista förbrukningsdag är inte samma sak som bäst-före.  
Efter sista förbrukningsdag kan ett livsmedel vara skadligt för hälsan att äta.  
Därför donerar vi aldrig varor märkta med sista förbrukningsdag.  
 

• Övrigt: 
Tobak, alkohol, läkemedel, energidryck 
Konserver som är buckliga  
Färsk eller fryst fisk och/eller skaldjur samt vacuumpackad fisk, kallrökt och varmrökt fisk. 
Oförpackade livsmedel, tex varor från varmmatsbuffé, butiksgrillen, salladsbar eller delidisken 
Produkter som ska i retur till leverantören  
Felmärkta varor 
Produkter som har återkallats av Axfoods kvalitetsavdelning pga kvalitetsproblem, såvida det inte 
uttryckligen i produktlarmet står att det är ok att skänka 
 
 
 



 
 

 
 

Bil 1.  

 

 

 

Riktlinjer avseende donering av oförpackade produkter från butikers bake off- 
avdelningar.  

 
Det är den som ger bort och/eller säljer livsmedlet till slutkonsumenten som ansvarar för att information 
om innehållsförteckning och allergener finns tillgängligt vid förfrågan.  
 
Axfood rekommenderar att mottagande organisationen blir informerade om deras informationsansvar till 
konsument, samt att mottagande organisation har en skylt i närhet till utlämningen av bake off produkter 
enligt nedan: 
 

”Är du allergisk eller överkänslig så fråga vår personal om 
innehållet i dessa produkter!” 
 

Axfood ska också se till att mottagande organisation tillhandahåller nedanstående information om vilka 
allergener som bake off produkterna kan innehålla.  

 

Dessa bröd och bakverk KAN innehålla nedanstående ingredienser som bör 
beaktas vid allergi och/eller överkänslighet: 

Vete, råg, korn, havre, spelt, kamut eller produkter därav, tex vetemjöl, rågkorn, havremjöl (innehåller 
gluten) 

Nötter 

Jordnötter 

Ägg  

Mjölk 

Sesamfrön 

Lupin 

Svaveldioxid och sulfit 

Soja 

 



<<

  /ASCII85EncodePages false

  /AllowTransparency false

  /AutoPositionEPSFiles true

  /AutoRotatePages /None

  /Binding /Left

  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)

  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)

  /CalCMYKProfile (Coated FOGRA39 \050ISO 12647-2:2004\051)

  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)

  /CannotEmbedFontPolicy /Error

  /CompatibilityLevel 1.7

  /CompressObjects /Tags

  /CompressPages true

  /ConvertImagesToIndexed true

  /PassThroughJPEGImages true

  /CreateJobTicket false

  /DefaultRenderingIntent /Default

  /DetectBlends true

  /DetectCurves 0.0000

  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged

  /DoThumbnails false

  /EmbedAllFonts true

  /EmbedOpenType false

  /ParseICCProfilesInComments true

  /EmbedJobOptions true

  /DSCReportingLevel 0

  /EmitDSCWarnings false

  /EndPage -1

  /ImageMemory 1048576

  /LockDistillerParams false

  /MaxSubsetPct 100

  /Optimize true

  /OPM 1

  /ParseDSCComments true

  /ParseDSCCommentsForDocInfo true

  /PreserveCopyPage true

  /PreserveDICMYKValues true

  /PreserveEPSInfo true

  /PreserveFlatness true

  /PreserveHalftoneInfo false

  /PreserveOPIComments true

  /PreserveOverprintSettings true

  /StartPage 1

  /SubsetFonts true

  /TransferFunctionInfo /Apply

  /UCRandBGInfo /Preserve

  /UsePrologue false

  /ColorSettingsFile ()

  /AlwaysEmbed [ true

  ]

  /NeverEmbed [ true

  ]

  /AntiAliasColorImages false

  /CropColorImages true

  /ColorImageMinResolution 300

  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK

  /DownsampleColorImages true

  /ColorImageDownsampleType /Bicubic

  /ColorImageResolution 150

  /ColorImageDepth -1

  /ColorImageMinDownsampleDepth 1

  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000

  /EncodeColorImages true

  /ColorImageFilter /DCTEncode

  /AutoFilterColorImages true

  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG

  /ColorACSImageDict <<

    /QFactor 0.15

    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]

  >>

  /ColorImageDict <<

    /QFactor 0.15

    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]

  >>

  /JPEG2000ColorACSImageDict <<

    /TileWidth 256

    /TileHeight 256

    /Quality 30

  >>

  /JPEG2000ColorImageDict <<

    /TileWidth 256

    /TileHeight 256

    /Quality 30

  >>

  /AntiAliasGrayImages false

  /CropGrayImages true

  /GrayImageMinResolution 300

  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK

  /DownsampleGrayImages true

  /GrayImageDownsampleType /Bicubic

  /GrayImageResolution 150

  /GrayImageDepth -1

  /GrayImageMinDownsampleDepth 2

  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000

  /EncodeGrayImages true

  /GrayImageFilter /DCTEncode

  /AutoFilterGrayImages true

  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG

  /GrayACSImageDict <<

    /QFactor 0.15

    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]

  >>

  /GrayImageDict <<

    /QFactor 0.15

    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]

  >>

  /JPEG2000GrayACSImageDict <<

    /TileWidth 256

    /TileHeight 256

    /Quality 30

  >>

  /JPEG2000GrayImageDict <<

    /TileWidth 256

    /TileHeight 256

    /Quality 30

  >>

  /AntiAliasMonoImages false

  /CropMonoImages true

  /MonoImageMinResolution 1200

  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK

  /DownsampleMonoImages true

  /MonoImageDownsampleType /Bicubic

  /MonoImageResolution 800

  /MonoImageDepth -1

  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000

  /EncodeMonoImages true

  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode

  /MonoImageDict <<

    /K -1

  >>

  /AllowPSXObjects false

  /CheckCompliance [

    /None

  ]

  /PDFX1aCheck false

  /PDFX3Check false

  /PDFXCompliantPDFOnly false

  /PDFXNoTrimBoxError true

  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [

    0.00000

    0.00000

    0.00000

    0.00000

  ]

  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true

  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [

    0.00000

    0.00000

    0.00000

    0.00000

  ]

  /PDFXOutputIntentProfile (None)

  /PDFXOutputConditionIdentifier ()

  /PDFXOutputCondition ()

  /PDFXRegistryName ()

  /PDFXTrapped /False



  /CreateJDFFile false

  /Description <<



    /BGR <>

    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>

    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>

    /CZE <>

    /DAN <>

    /DEU <>

    /ESP <>

    /ETI <>

    /FRA <>

    /GRE <>



    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)

    /HUN <>

    /ITA <>

    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>

    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>

    /LTH <>

    /LVI <>

    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)

    /NOR <>

    /POL <>

    /PTB <>

    /RUM <>

    /RUS <>

    /SKY <>

    /SLV <>

    /SUO <>

    /SVE <>

    /TUR <>

    /UKR <>

    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)

  >>

  /Namespace [

    (Adobe)

    (Common)

    (1.0)

  ]

  /OtherNamespaces [

    <<

      /AsReaderSpreads false

      /CropImagesToFrames true

      /ErrorControl /WarnAndContinue

      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false

      /IncludeGuidesGrids false

      /IncludeNonPrinting false

      /IncludeSlug false

      /Namespace [

        (Adobe)

        (InDesign)

        (4.0)

      ]

      /OmitPlacedBitmaps false

      /OmitPlacedEPS false

      /OmitPlacedPDF false

      /SimulateOverprint /Legacy

    >>

    <<

      /AddBleedMarks false

      /AddColorBars false

      /AddCropMarks false

      /AddPageInfo false

      /AddRegMarks false

      /ConvertColors /ConvertToCMYK

      /DestinationProfileName ()

      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK

      /Downsample16BitImages true

      /FlattenerPreset <<

        /PresetSelector /MediumResolution

      >>

      /FormElements false

      /GenerateStructure false

      /IncludeBookmarks false

      /IncludeHyperlinks false

      /IncludeInteractive false

      /IncludeLayers false

      /IncludeProfiles false

      /MultimediaHandling /UseObjectSettings

      /Namespace [

        (Adobe)

        (CreativeSuite)

        (2.0)

      ]

      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK

      /PreserveEditing true

      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged

      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile

      /UseDocumentBleed false

    >>

  ]

>> setdistillerparams

<<

  /HWResolution [2400 2400]

  /PageSize [595.276 841.890]

>> setpagedevice



