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Axfoods riktlinjer avseende donering av varor till sociala organisationer

Inom Axfood arbetar vi dagligen med att minimera svinnet i vara butiker. Allt ifran att optimera
bestéllningarna, placera varorna efter principen “forst in forst ut”, till att sdnka priset pa varor som riskerar
att inte saljas innan utgadatum. Allt enligt respektive kedjas koncepthandbok.

Men ibland blir det anda varor Gver, aven efter att butiken har satt ner priset. Axfoods butiker har

mojlighet att skanka livsmedel som ar dtbara, men inte saljbara, till sociala organisationer istallet for att
kasta dem. Anvand sunt fornuft vid bedémning av varor som kan doneras, kontrollera tex synligt mogel,
dalig doft eller missfargning. Butiken ar alltid ansvarig for att svinnvarorna ar tjanliga och ok att doneras.

1. Bortplock av varor i avdelningen/datumhantering

Alla varor ska plockas bort enligt ordinarie datumrutiner. Det ar viktigt att frysta och kylda svinnvaror
hanteras med beaktande av kylkedjan. Efter att svinnvarorna plockas fran hyllan i butiken ska de direkt
foras till avsedd plats i kyl eller frys pa lagret.

2. Registrering av varor och sparbarhet
Svinnvarorna ska registreras i handdatorn, anvand svinnorsakskod "vélgérenhet”.

For att tillgodose regelverk avseende b.la sparbarhet sa ska den mottagande organisationen fa del av
Axfoods produktlarm for varor som lamnats ut till berérd organisation. Den givande butiken bor tillse att
det finns en mailadress dit aktuella produktlarm i férekommande fall kan vidareférmedlas av butiken.
Alternativt kan efter uppgorelse med hamtande organisation, information delges via anslag pa
overenskommen plats vid tillfallet for avhamtning av varor.

3. Lagring av varor som ska doneras
Efter det att svinnvarorna registrerats i handdatorn ska de férvaras i avsedda backar pa en eller flera
markerade lagerplatser, med erforderlig temperatur for varorna:

e Kylvaror - Maste forvaras i kylt lagerrum.

e  Fryst - Maste foérvaras i fryst lagerrum.

e Kolonial - Varor som inte behdver kylas eller frysas kan forvaras utanfor kylt omrade.

4. Infrysning av farskvaror

Frys inte in produktermed sista forbrukningsdag, tex kottfars.

Vid infrysning av farskvaror med bast fore dag ska varan hanteras och markas enligt féljande riktlinjer.
Infrysning ska ske senast samma dag som bast fore datumet.

Mark varan som ska frysas in enligt nedan:
e Infrysningsdatum.
e  "Djupfryst”
e "Bor inte frysas efter upptining"
e “Livsmedlet bér tillagas omedelbart efter upptining”.
e ”“Kan férvaras fryst i max 4 veckor efter infrysningsdag”.

5. Mottagaren hamtar varorna
e  Mottagande organisation ska hamta vid 6verenskommen plats.
e  Stickprov avseende temperatur genomfors av butikspersonal nar varorna lamnar butiken.
Temperaturen ska dokumenteras.
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Nedanstaende varor kan doneras enligt nedan:

e Varor markta med Bast-fore
En vara som har passerat, eller snart ska passera, bast-fére och som inte langre gar att sdlja i
butiken kan doneras om den fortfarande tjanlig.
Varan maste ha forvarats ratt och kylkedjan far inte ha brutits.

e Kross och trasiga forpackningar
Livsmedel med trasiga férpackningar far doneras om varan ar tjanlig.

e Riktlinjer avseende sista dag for donation

Kategori Doneras senast

Frukt och gront: Allt som gar att ata.

Butiksbakat brod (Se bil 1) Senast dagen efter bakdag

Forpackat mat- och fikabrod: Senast dagen efter bast fore-datum
Agg, not 1): senast atta dagar fére bast fore-datum
Mejeriprodukter: senast dagen efter bast fore-datum
Diverse djupfryst: senast dagen efter bast fore-datum
Vakuumférpackat kott: senast dagen efter bast foére-datum
Konserver: senast dagen efter bast foére-datum
Chark: Samma dag som bast fore-datum
Farskt kott: samma dag som bast fére-datum
Forpackad kall mat (galler ej butikspackat): samma dag bast fore-datum

Torra livsmedel/kolonial (pasta, misli mm): Senast 30 dagar efter bast fore-datum
Hygienartiklar: Senast 30 dagar efter bast fore-datum

Not 1) Agg far inte saluh&llas senare dn sju dagar fore bast fore-dagen.

Nedanstaende varor ska INTE doneras:

Vissa livsmedel ar kansligare an andra av olika skal. Vi skanker darfor aldrig:

e Varor med sista forbrukningsdag
Sista forbrukningsdag ar inte samma sak som bast-fore.
Efter sista forbrukningsdag kan ett livsmedel vara skadligt for halsan att ata.
Darfor donerar vi aldrig varor markta med sista forbrukningsdag.

e Ovrigt:
Tobak, alkohol, lakemedel, energidryck
Konserver som ar buckliga
Farsk eller fryst fisk och/eller skaldjur samt vacuumpackad fisk, kallrokt och varmrokt fisk.
Ofdrpackade livsmedel, tex varor fran varmmatsbuffé, butiksgrillen, salladsbar eller delidisken
Produkter som ska i retur till leverantéren
Felmarkta varor
Produkter som har aterkallats av Axfoods kvalitetsavdelning pga kvalitetsproblem, savida det inte
uttryckligen i produktlarmet star att det &r ok att skdnka



axfood

Bil 1.

Riktlinjer avseende donering av oférpackade produkter fran butikers bake off-
avdelningar.

Det ar den som ger bort och/eller saljer livsmedlet till slutkonsumenten som ansvarar for att information
om innehallsforteckning och allergener finns tillgdngligt vid forfragan.

Axfood rekommenderar att mottagande organisationen blir informerade om deras informationsansvar till
konsument, samt att mottagande organisation har en skylt i narhet till utlimningen av bake off produkter
enligt nedan:

”Ar du allergisk eller éverkinslig s fraga var personal om
innehallet i dessa produkter!”

Axfood ska ocksa se till att mottagande organisation tillhandahaller nedanstaende information om vilka
allergener som bake off produkterna kan innehalla.

Dessa brod och bakverk KAN innehalla nedanstaende ingredienser som bor
beaktas vid allergi och/eller 6verkanslighet:

Vete, rag, korn, havre, spelt, kamut eller produkter dérav, tex vetemjél, ragkorn, havremjol (innehaller
gluten)

Notter

Jordnétter

Agg

Mjolk

Sesamfron

Lupin

Svaveldioxid och sulfit

Soja
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